ETIQUETTE NOIRE
MONTLOBRE

La vigne fait le fruit, le terroir fait
le vin : 'Etiquette Noire de
Montlobre provient d’'une
sélection de nos meilleurs lots de
Merlot. Cette cuvée porte le
secret des grands terroirs et des
grands Merlot : attendre la
maturité optimale pour récolter.

Les sols pierreux d'anciennes
défriches de garrigues sont
idéaux poury parvenir. Ces
ONTLOB défriches de garrigues
ETIQUE T 1t NOIRE historiques font le caractére des
vins de Montpellier, du Pic Saint-
Loup a Aniane, grace a des
aromes et une puissance aux
accents du Sud de la France.

Cépage(s) | 1500, merlot Alcool | 4.0/ aic.
Appellation IGP Pays d'Oc Service | Entre 16° et 18°C
Sol | Calcaire Conservation | 11 ans

Sélection parmi nos meilleurs lots de
Merlot, 3 jours de pré-fermentaire a froid,
. . macération de 3 semaines en cuve béton
Vinification | avec une extraction trés importante, FA
en cuve béton, FM et élevage partiel a
35% en barriques et le reste élevé en cuve
inox, pendant 12 mois. Assemblage en
cuve et repos pendant 6 mois avant mise

Couleur rubis aux reflets violines,
Nez intense et complexe : fruits des bois
_ Notede | (miires et myrtilles), ardmes de cacao et
dégustation | de vanille,
Bouche harmonieuse sur tannins soyeux,
éventail aromatique allant des senteurs
torréfiées aux aromes de fruits des bois

Accords

mets & vins Sur des plats en sauce cremeux, du

chocolat et du fromage



