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LA CHAPELLE
MONTLOBRE

La cuvée qui vous transporte

directement dans La Chapelle de

Montlobre et ses 300 ans
d'histoire. Véritable hommage a
cet édifice qui traverse les
époques a l'image de ce vin.

Un vin de maison a l'assemblage

de Merlot vendanges a pleine

maturité. Un vin exigeant et doté

d’'une grande complexité
aromatique, éleve sur le fruit et
la rondeur de ce cépage
emblématique.

C'est le vin idéal pour surprendre

et se surprendre, une véritable
pépite confidentielle!

90% Merlot, 10% Caberney-Sauvignon

IGP Pays d'Oc

Calcaire et graves

3 jours de macération pre-fermentaire a
froid, macération de 3 semaines,
extractlon modérée FA en cuve |nox a 25°,
élevage partiel copeaux en cuve inox

pendant 8 mois puis assemblage en cuve,

repos pendant 2 mois avant mise en
bouteille

Couleur pourpre aux reflets foncés,

Nez aromatique sur des notes de fruits
rouges bien mirs, de réglisse et légeres
nuances de V|olette

Bouche onctueuse et longue sur une
palette aromatique de fruits rouges et
noirs, soutenue par des tannins veloutés

Le meilleur accord des repas réconfortant

: risotto cremeux gratlns et fromages On

l'adore en bonne compagnie : longs repas

de famille et chaleureuses soirées entre
amis'!

Alcool 14% alc.

Service | Entre 16° et 18°C

Conservation | 8 ans



